
Les Amuse-Bouches

Nos Spécialités

La Bûchette de Noël

Les Entrées

Les Plats

Carte Boutique Traiteur à emporter
Décembre 2024

Du 11 au 31 décembre 2024
03 22 25 03 48

Crustum 
RESTAURANT BOUTIQUE 

Cromesqui s  e scargot ,  c i t ron  & herbes

Accras  de  Haddock

Polenta  au  chor izo  ibér ique

2€

2€

2€

Œuf  Par fa i t  à  l a  t ru f fe  no i re

Tuber  Me lano spo rum  

Sa int - Jacques ,  compotée  de  courge ,

c rème  au  l a rd  & la rd  de  Colonnata

Foie  gra s  poê lé ,  ve louté  parment ier ,

conf i t  de  canard  & o ignons

12€

12€

12€

Chocola t ,  no i se t te  & mandar ine

Biscu i t  moe l l eux  à  l a  no i se t te ,  c roust i l l ant

pra l iné ,  compotée  de  mandar ine ,  mousse  au

choco la t  no i r  &  couverture  ve lours

6€

Pâté  en  croûte  cochon  & fo ie  gra s
Poi t r ine  f ra îche ,  po i t r ine  conf i te  à  bas se  t empérature ,

l a rd  de  Colonnata ,  éch ine  de  porc  & fo ie  gra s

Pâté  en  croûte  r i s  de  veau
Quas i  de  veau ,  po i t r ine  de  veau ,  r i s  de  veau ,

t rompette s  de  l a  mort  & g i ro l l e s

Pâté  en  croûte  tout  vo la i l l e  
Canette ,  p intade ,  pou le t  &  fo ie  gra s  

Saumon fumé par  nos  so ins

Saumon grave lax

Grave lax  de  f i l e t  de  canet te
 

Terr ine  de  fo ie  gra s

Terr ine  de  fo ie  gra s  t ru f fée  
Truf fée  à  5%  de  t ru f fe  no i re  Tuber  Melanosporum 

Bœuf  Wel l ington

Br ioche  f eu i l l e tée  à  l a  sauc i s se  

fumée  e t  f ru i t s  s ec s

5 , 20€/100g

5 ,60€/100g

5 , 20€/100g

6 ,5€/100g
g

6 ,5€/100g

7€/100g

12 ,8€/100g

22€/100g

15€/200g

12€/pièce

Les bocaux en verre utilisés dans une démarche écologique et de conservation sont consignés 1€

Poularde  fa rc ie  à  l a  l angoust ine ,

purée  de  pomme de  ter re  à  l a  t ru f fe

& jus  au  v in  j aune

Sa int -P ierre ,  mousse l ine  de

topinambour ,  c rème  de  coques  &

légumes  anc iens  rôt i s

22€

20€

⚠ EXCEPTIONNELLEMENT, AUCUNE COMMANDE NE SERA PRISE CETTE ANNÉE ⚠


